Co-funded by
the European Union

interreg

Slovenia - Hungary

In2Local

.

MEZTERMELES
A KORFORGASOS GAZDASAGBAN

KEPZESI ANYAG MEZTERMELOKNEK

A méztermelés és -értékesités korforgasos gazdasagi
szempontbdl alapvetéen kdrnyezetkiméld és eréforras-
hatékony mdédon torténik ma is, mint ahogyan tortént
az hagyomanyosan. A méztermékek taroldsahoz és
értékesitéséhez szikséges csomagoldéanyagok nagyrészt
Uveg, karton), azonban
lakossagi betétdij hianyaban ezek nagyrészt a vegyes
hulladékba kerllnek, vagy optimadlis esetben
anyagaban (szelektiv gy(jtéssel) lesznek Ujrahasznositva.
Csak a legtudatosabb vasarlok viszik vissza az Ures Uvegeket
a helyi termel6hoz a kdvetkezd Uveg méz megvasarlasakor.

alkalmasak Ujrafelhasznalasra (pl.
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Elkészllt a Méztermelés a
korforgdsos gazdasagban cimd
képzési anyag az In2Local
projekt keretében

Mi a rovid élelmiszer ldnc - REL,
és miert j6?

Megjelent a Rovid élelmiszer-
ellatdsi lancok példatdra-
Fogalmak és hazai j6 gyakorlatok
kiadvany

Bemutatkozik a zalai NEMETH
MEHESZET

Energiadaramok tekintetében pedig elsé helyen kell emlitentink
a méztermékek szallitdsaval kapcsolatos tUveghaz gaz (CO2)
kibocsatast.

A szlovén-magyar hataron atnyulé egytittm(ikodés keretében
megvaldsuld In2Local projekt a helyi termékek és termel&k
tdmogatasaval kivanja elGsegiteni a korforgasos gazdasag
kiépulésétaz agrarszektorban. Termel6kkel beszélgetve sok j6
megoldassal talalkoztunk, azonban sokszor (pl. nyelvismeret
hiany vagy megszokas okan) a korszerd megoldasok nem
minden esetben ismertek. igy a hamarosan ingyenesen
letolthet6 képzési anyaggal ahhoz kivanunk hozzajarulni,
hogy a Nyugat-Magyarorszagon tevékenykedd méztermel8k
a korforgdsos gazdasdg témajahoz kapcsolédd friss
ismeretekhez jussanak és reményeink szerint ezen elveket
és praktikus ismereteket munkajukban is alkalmazni tudjak.

https://www.pannonnovum.hu/projektek/in2local
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MI A ROVID ELELMISZER LANC - REL, ES

MIERT JO?

A helyi termékek megvasarlasaval egyrészt jelent6sen
roviditink az értékesitési ldncon, masrészt segitjuk a vidéki
termel6k gyors piacra jutasat. igy alakul ki az Ggynevezett
révid ellatasi lanc (REL). Lényege, hogy kézvetleniil a terme-
16t81 - vagy minimalis kdztes szerepld bevonasaval - jutunk
és megbizhat6 forrasbél szarmazé termékeket vasarolunk
a csalad asztalara.

Miért vdlasszuk a révid élelmiszerldncot, a helyi termelét?

+  Kérnyezetvédelmi szempontbdl kiemelkedéen fontos
szempont, hogy a terméknek nem kell tébb ezer kilomé-
tert utazni - igy is csokkentve a leveg8szennyezést, a CO2
kibocsatast -, és joval kevesebb csomagoldanyag sziiksé-
ges a friss, helyi termék értékesitéshez.

+  Megismerjik a termel6t, ha pedig megkedveltik a nala
vasarolt élelmiszert, bizalommal kereshetjuk barmikor.

+ A helyi termékek vasarlasaval a gazdakat tamogatjuk,
ezaltal hozzajarulunk a megélhetésikhoz.

+  Lehet8ség van bevasarlé- vagy kosarkdzdsséghez csat-
lakozni, melyekben recepteket, praktikakat, feldolgozasi
moddszereket és mas hasznos ismereteket oszthatunk
meg egymassal.

+ A termel6 gazdasagaban személyesen is megtapasz-
talhatjuk, hogy az adott élelmiszer hogyan készul, vagy
szedhetlink magunknak érett, friss gyimolcsoket, zold-
ségeket.

* A bevasarlé- vagy kosarkozosségben tdbbnyire hetente
egyszer vehetjuk at a megrendelt termékeket és szemé-
lyes kapcsolatot alakithatunk ki sok-sok tudatos fogyasz-
toval.

«  Egyre népszer(ibbek a termel6i piacok is, melyeken a gaz-
dak termékeinek széles skalajabdl valogathatunk, raada-
sul személyes kapcsolatot alakithatunk ki velk.

+  Ma mar az interneten keresztl is szamos termeld kindlja
friss arujat, amit megrendelés esetén, elsésorban a révid
élelmiszerlanc elényeit kihasznalva hazhoz is szallit.

Erdemes koérilnézi Magyarorszégon, ahol tébb jél m(ikédé ro-

vid ellatasi lanc is erdsiti a helyi termékek fontossagat, a ter-

mel6k segitését, és a gazdak altal termelt éleimiszerek hazhoz

szallitasat.

Zalai Nyitott Portak A Zalai Nyitott portakat olyan csaladi gaz-

dasagok alapitottak, akik maguk allitjak el§ az izletes gyimolcs-

leveket, szorpdket, gydgynovényes készitményeket és manga-
licatermékeket. Ez a szervez8dés egy olyan REL-csatorna, ahol
kozvetlenul a termel6tdl lehet megvasarolni a finomsagokat,
de a latogatok maga is kiprébalhatja a termékek el8allita-
sat: példaul lekvart, szorpot és zalai cukorperecet is készit-
het. Az ilyen alkalmakon megbizonyosodhatunk, hogy tiszta

és megbizhaté korilmények kozott készilnek a helyi élelmi-
szerek. Taldlhaték olyan portak is, akiknél ebédre, vacsorara
érdemes asztalt foglalni és gasztrondmiai tdrat tenni, hiszen
egy helyen tobb termel6 termékébdl készult ételt késtolha-
tunk meg.

Foodhub A REL egyik kdzkedvelt médja a helyi termékek haz-
hozszallitdsa, melynek soran garantalt, hogy megbizhaté ter-
meldk jo mindségli termékei kertilnek a csalad asztalara.
llyen szolgdltatdé a FoodHub, melynek online platformjan ke-
resztll ellenérizhetjuk a rendelni kivant termék minGségét, a
termel8 megbizhatdsagat. A Foodhub 6sszekéti a friss, kivalé
mindségl, és fenntarthaté modon el8allitott élelmiszereket
készit6 kistermelSket és a helyi fogyasztdkat, vallalkozasokat,
éttermeket. A Foodhubnak készdnhet8en részesei lehettink a
REL-nek akar a pandémia idején bevezetett korlatozasok elle-
nére is, hiszen teljesen biztonsagosan juthatunk hozza a helyi
termel8k remek élelmiszereihez.

Forras: kisleptek.hu

MEGJELENT A ROVID ELELMISZER-

ELLATASI LANCOK PELDATARA

A kiadvany az Okolégiai Mez8gazdasagi Kutatéintézet
(OMKi) a Tudatos Vasarlék Egyesiilete és a Kislépték
Egyesulet egylUttmikodésével a CO-FRESH nemzetkozi
projekt keretében késziilt.

AROvid élelmiszer-ellatasilancok példatara-Fogalmak éshazai
jo gyakorlatok cimd kiadvanyban a rovid élelmiszer-ellatasi
lancok (REL) fogalmat, formait, és néhany hazai j6 gyakorlatat
ismerhetik meg. A rovid élelmiszer-ellatasi lancok szamos
formaja kozul valaszthat az, aki akar fogyasztoként, akar
termel8ként kivan csatlakozni egy-egy kezdeményezéshez,
hogy ezzel a helyi élelmiszerrendszereket tamogassa.

A kiadvanybdl is az a rovid
élelmiszer-ellatasi lanc, hogyan mukodik a kozdsség altal
tdmogatott mez6gazdasdg, milyen magyar példak vannak

megismerheti, hogy mi

kozosségi gazdalkodasra, hova lehet csatlakozni, miért jok a
bevasarlok6zosségek?

A 22 oldalas kiadvany online letélthetd az OMKi honlapjardl:
https://biokutatas.hu/kiadvanyok/
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Hirleveliink minden szdmdban lehetdséget biztositunk
egy-egy olyan Vas illetve Zala vdrmegyei helyi
élelmiszertermel6 vagy feldolgozé szdmdra, aki
a kornyezetvédelmi szempontokat figyelembe véve
késziti termékeit. Ezdttal Németh Zsolt méhészt
mutatjuk be.

NEMETH MEHESZET
ALSONEMESAPATI, ZALA VARMEGYE

Németh Zsolt méhész, a Sojtor és Térsége Mézegyesllet tag-
ja, aki 2006-ban az Ev Méhésze dijat kapta, fontosnak tartja,
hogy els8sorban tajvédelmi korzetekbe, forgalomtdl tavoli he-
lyekre, minél érintetlenebb terlletekre vandoroltassa kaptar-
jait, igy nemcsak finom, hanem a lehet6 legtisztabb, vegysze-
rekt6l mentes mézet tudjak a méhek gydjteni. Emellett nagy
hangsulyt fektet a kilénb6z6 kérnyezettudatos megoldasok
alkalmazasara, példaul rendszeresen jar budapesti korut-
ra, amely soran az online megrendelt termékeket a vasarldk
a megjelolt helyszineken és id6pontokban személyesen vehe-
tik at, megspodrolva ezzel a csomagszallitasi koltséget. A kérat
soran lehet8ség nyilik személyes kapcsolat kialakitédsara a ve-
vBkkel, amely segit a termékek iranti bizalom névelésében is.
Fontosnak tartja tovabba, hogy a termelés soran, amit lehet,
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Ujra-hasznositson, nemcsak az eszkdzdk, hanem a szerves
hulladékok esetében is.

A nehézségek tekintetében Németh Zsolt elmondja, hogy
az egyik legnagyobb kihivas a helyi méztermel6k szamara,
hogy a kinai tdomeggyartott, rosszmindségld mézek, valamint
az ukran vammentesség miatt bearamlé termékek elaraszt-
jadk a magyar piacot, raadasul jellemz8en ezek olcsébbak is
a helyitermel&i portékaknal. Ezek a termékek jellemzben egye-
di csomagolas nélkul, ,6mlesztve” érkeznek és els@sorban
a nagyobb élelmiszerlancokon keresztil értékesitik azokat.
Az id6jarastol valé flggeés szintén nehézséget jelent, raadasul
a termel6k nem kapnak megfelel8 mértékd kompenzalast a
vis maior helyzetek esetén. Az Orszagos Méhészeti Egyestilet
tébbnyire tlzoltasszerld megoldasokkal operal, kisebb tamo-
gatasaik vannak, de az értékesitési nehézségeket nem tudjak
megoldani, illetve hidnyoznak a nagyobb volumend kormany-
zati tdmogatasok is, nem beszélve az adminisztrativ terhek-
rél, amelyek tovabb nehezitik a vallalkozdk helyzetét. A helyi
termel&k tovabbi kihivasai kdzé tartozik a kidregedés, a csala-
di gazdalkodasok megszlinése, ugyanis a fiatalok nem szive-
sen vallaljdk a méztermeléssel jard, energiaigényes munkat,
illetve hidanyoznak a szakmat népszerUsitd programok is.
https://www.nemethmeheszet.hu/

2024. hove:mber


https://www.nemethmeheszet.hu/

A Hirlevelet az In2Local projekt partnereként a
Pannon Novum Nonprofit Kft. allitotta dssze.

A Pannon Novumral

A Pannon Novum Nonprofit Kft. 13 éve tamogatja
Nyugat-dunantuli vallalkozék és kapcsolédd partne-
reik innovacios tevékenységeit. Az innovacié és a di-
gitalizacié mellett a korforgasos gazdasag és a fenn-
tarthato fejl6dés a cég f6 tematikus fokuszpontja. Az
elmult évek soran tébb mint 100 projekt el6készitésé-

ben és kozel 30 projekt megvaldsitasaban vett részt. Projektmenedzser: Fucské Tunde
Az In2Local projektben a Pannon Novum els@sorban tunde.fucsko@pannonnovum.hu
a kisérleti tevékenységek végrehajtasaért, a regionalis

termel8ket tdmogatd kornyezet mikodtetéséért vala- Szakmai menedzser: Heves Gabor
mint a személyre szabott tanacsadasért felel, de a pro- gabor.heves@pannonnovum.hu
jektpartnerekkel egyuttm(ikdédve az 6sszes tevékeny-

ségben aktivan részt vesz. www.pannonnovum.hu
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